MAS QUE 2

CONDADO DO TEA

Nombre del Vino: MAS QUE 2

Tipo de Vino: Blanco

Denominacién de Origen: Rias Baixas

Variedades de Uva: Albarifio, Treixadura y Loureiro

Tipo de botella: Bordelesa

Cajas y botellas: Cajas de 6 botellas de 75 cl.

Cédigo Ean: 8 423253 31100 6
VITICULTURA

Histéricamente y hoy en dfa, en el valle del Mifio es caracteristico el cultivo de diferentes
variedades de uva de gran prestigio y calidad, puesto que sus condiciones climdticas y edafo-
I6gicas asi lo permiten. Son variedades mds sensibles en su cultivo y elaboracién que la siem-
pre omnipresente y poderosa albarifio. Hablamos de las uvas: Loureiro y Treixadura, siendo
esta tltima la mds representativa en los antiguos meandros del viejo Mino: El Condado.

Bodegas La Val, apuesta por este plurivarietal dotdndole de modernidad y calidad. Por ello
hemos plantado estas dos variedades loureiro y treixadura en nuestro viiedo de Porto, en
pleno corazén del Condado.

PROCESO DE ELABORACION

A finales de septiembre comienza la vendimia donde las uvas son recogidas de forma manual

en cajas de 20 kg con riguroso control de recepcién. La uva despalillada se macera durante 6
horas a 8 °C de temperatura. El mosto se prensa ¢ inmediatamente es desfangado. Se fermen-
ta en depdsitos de acero inoxidable durante aproximadamente tres semanas a baja tempera-
tura para preservar sus caracteristicos aromas. Los mostos de las diferentes variedades son fer
mentados por separado y posteriormente por cata definimos cual serd el “coupage” idéneo
para nuestro condado.

i NOTAS DE CATA

Amarillo pajizo con irisaciones verdosas, de adecuado brillo y limpidez. En nariz es de inten- ALBARIRO)

sidad media-alta con caracteristicas notas florales, frutales y de hierbas frescas; yogur de vt §
limén, citricos tipicos de la uva albarifio, manzana verde tan caracteristica de la treixadura, WAMSBANAS o
hierbas y balsdmicos de la aromdtica loureiro con leves toques ahumados y tostados. En boca Moy ‘g

es sabroso, fresco, con la acidez bien integrada e intensamente frutal con leve postgusto sali-

no-amargo y notas citricas que nos refrescan e invitan a repetir.

\\ CONSEJOS DE SUMILLER

Adecuado para acompanar mariscos y pescados pero también magnifico anfitrién para quesos
frescos, foi, aves y diferentes arroces y pastas. Se recomienda beber a 10 °C.

SISTEMA DE CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
1101 British Retail Consortium (B.R.C).

——=} POTENCIAL DE ANADA

Para beber ahora y en los préximos tres anos desde la fecha de cosecha.
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